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| CREMA

4 FEBBRAIO 2024

PER LA NOTTE DEGLI INNAMORATI
LASCIATEVI TRASPORTARE DAL CALORE DEL CAMINETTO
E AVWOLGERE DALLATMOSFERA INTIMA E ROMANTICA DE :
LA CUCINA DI CREMA |

MENU DISPONIBILE
DAL 14 AL16 FEBBRAIO 2024
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CON UN MAZZ0O DI ROSE ROSSE AL TAVOLO
. CI PENSIAMO NOIF CONTATTACI




74
MENU

APERITIVO

Cono farcito di trota marinata alla rapa rossa
con mousse aromatizzata al lime

Arancino di riso al cacio, pepe e salsiccia su crema di broccoli verdi
Focaccia farcita di speck d'anatra e radicchio marinato

ANTIPASTO

Carpaccio di vitello su insalatina di puntarelle
condite con salsa alle acciughe del Cantabrico,
guarnito con salsa allo yogurt, polvere di capperi
e pan brioches al carbone vegatale

:

PRIMO PIATTO

Ravioli farciti di stracotto
su crema di patate € maggiorana,
provola affumicata e gel ai frutti rossi

SECONDO PIATTO

Bavetta di manzo nostrana
con carotina baby padellata allo zenzero,
crocchetta di patate al forno e radicchio rosso di Treviso scottato

DESSERT

Semifreddo al cioccolato bianco e mango
guarnito con croccante alla fava tonka e spuma calda al fondente

Caffe’ con correzioni

Vini della Selezione “| Tesori di Crema”

-€ 55.00 a persona -

LA CucCind DI

CREMA

T.e W. 0422 776042 - info@lacucinadicrema.it




